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Durch die Ausgabe des Zertifikats übernimmt Intertek keine Haftung zu einem anderen als dem Auftraggeber, und dann nur in Übereinstimmung mit dem vereinbarten 
Zertifizierungsvertrag. Die Zertifikatsgültigkeit ist abhängig von der Organisation und deren Aufrechterhaltung ihres Systems in Übereinstimmung mit den Intertek  
Anforderungen an die Systemzertifizierung. Die Gültigkeit kann per E-Mail an certificate.validation@intertek.com oder durch Scannen des Codes auf der rechten Seite  
mit einem Smartphone bestätigt werden. Das Zertifikat bleibt Eigentum der Intertek und muss auf Verlangen zurückzugeben werden. 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 
 

Hiermit wird bescheinigt, dass der Herstellungsprozess der 
 

Feinkost Reuter GmbH 
Odenkirchener Straße 245, 41236 Mönchengladbach 

 
 

durch die Intertek beurteilt wurde und dass die Anforderungen des 

 

HACCP-International Code of Practice General 
Principles of Food Hygiene CXC 1-1969, Rev. 
2020 

 

 
erfüllt wurden. 
 

 

HACCP wird angewendet bei: 
 

Herstellung von Dips, Soßen, Mayonnaise, Feinkostsalaten 
wie z.B. Herings-Stipp, Herings-, Geflügel, Eier-, 
Fleischsalat wie auch Kartoffel- und Nudelsalat 
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0164636 

Audit Datum: 
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Ausstelldatum: 

8 Januar 2024 

Gültig bis:  

16 Januar 2025 

Calin Moldovean 
President, Business Assurance 
 
Intertek Certification GmbH – Marie-Bernays-Ring 
19a, D-41199 Mönchengladbach, Deutschland  

 


