Hiermit wird bescheinigt, dass der Herstellungsprozess der

Feinkost Reuter GmbH

Odenkirchener StralRe 245, 41236 Mdnchengladbach

durch die Intertek beurteilt wurde und dass die Anforderungen des

HACCP-International Code of Practice General
Principles of Food Hygiene CXC 1-1969, Rev.
2020

erfullt wurden.

HACCP wird angewendet bei:

Herstellung von Dips, Sol3en, Mayonnaise, Feinkostsalaten
wie z.B. Herings-Stipp, Herings-, Gefllgel, Eier-,
Fleischsalat wie auch Kartoffel- und Nudelsalat
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